
EVENT SCHNEIDEREI‘S „Asiatisches Menü“

VORSPEISE

Salatbüffet

Glasnudelsalat mit Tofu und Erdnüssen | Eissalat mit Minz-Joghurt Soße | Geflügelsalat „Bombay“ 
Karottensalat mit Papaya | Asiatischer Linsensalat | Rotkohlsalat Asiastyle

*****

HAUPTGANG

Thai-Ente auf Asiagemüse süß-sauer

Karibisches Hähnchencurry in Kokosmilch gekocht mit Zitronengras

Rotes Linsencurry mit Gemüse

Gebratene Mie-Nudeln mit Sprossen und Gemüse | Basmati-Mandel-Reis | Wok-Gemüse

*****

DESSERT       
(Auswahl je nach Personzahl) 

Mango-Lemonen-Joghurt | Kokos Panna Cotta mit Litchi 
Exotischer Obstsalat | Schokoladen Crème brûlée

Wir kochen mit viel Liebe & Leidenschaft



EVENT SCHNEIDEREI‘S „Italienisches Menü“

VORSPEISE

Gourmetsalatbüffet

Kartoffelsalat | Karottensalat mit Mandeln | Alblinsensalat | Glasnudelsalat mit Garnelen |  
Italia-Nudelsalat mit Rucola und Cocktailtomaten | Griechischer Kritharakinudelsalat | Bunter Oliven-Mix  
Griechischer Bauernsalat mit Schafskäse | Tomate-Mozzarella-Kugeln | Cesar ś Salat mit Hähnchenbrust  

dazu 
Antipasti „Copanata“ mit eingelegtem und gefülltem Gemüse

*****

HAUPTGANG

Lachs auf Gemüse-Aioli an einem Honig-Senf-Weißwein Sud

Involtini mit Parmaschinken und frischem Gorgonzola an einer Salbeirahmsoße

Piccata Milanese von der Pute mit Tomatensoße

Tagliatelle mit Pesto | Basmati-Mandel-Reis | Rosmarinkartöffele | Ratatouille | Butterkartoffeln mit Fenchel

*****

DESSERT       
(Auswahl je nach Personzahl) 

Panna Cotta mit Himbeersoße | Exotischer Obstsalat | Mango-Lemonen-Joghurt |  
Mousse au chocolat | Tiramisu | Stracciatellacreme mit Heidelbeeren und Biskuit

Wir kochen mit viel Liebe & Leidenschaft



EVENT SCHNEIDEREI‘S „Klassisches Menü“

VORSPEISE

Salatbüffet „gartenfrisch“

Gurkensalat in Dill-Joghurt  | Karottensalat mit Mandeln | Kartoffelsalat  
Krautsalat mit Speck | Tomatensalat mit Zwiebeln

*****

HAUPTGANG

Rindergulasch mit Paprika

Putengeschnetzeltes in Champignonrahm

Schweinerücken in der Kräuterkruste an Trollingersoße

Hausgemachte Spätzle | Kartoffelgratin | Basmati-Mandel-Reis | Butterkarotten | Ratatouille

*****

DESSERT       
(Auswahl je nach Personzahl) 

Panna Cotta mit Himbeersoße | Blaubeer-Cheesecake | Himbeer-Cheesecake  
Mango-Lemonen-Joghurt | Mousse au chocolat | Tiramisu 

Wir kochen mit viel Liebe & Leidenschaft



EVENT SCHNEIDEREI‘S „Lieblingsmenü“

VORSPEISE

Feinkostsalatbüffet

Italienischer Farfallesalat| Griechischer Bauernsalat mit Schafskäse  | Griechischer Kritharakinudelsalat  
Gurkensalat in Dill-Joghurt  | Karottensalat mit Mandeln | Kartoffelsalat | Krautsalat mit Speck  

Kürbisbällchensalat mit Mozzarellakugeln | Tomaten-Mozzarella 

*****

HAUPTGANG

Lachsfilet auf Gemüsebett an Rieslingsoße

Hähnchenbrüstle an Champignonrahm

Gefülltes Schweinefilet im Speckmantel an Trollingersoße

Hausgemachte Spätzle | Kartoffelgratin | Basmati-Mandel-Reis | Butterkarotten | Speckbohnenröllchen

*****

DESSERT       
(Auswahl je nach Personzahl) 

Panna Cotta mit Himbeersoße | Blaubeer-Cheesecake | Himbeer-Cheesecake  
Mango-Lemonen-Joghurt | Mousse au chocolat | Tiramisu 

Wir kochen mit viel Liebe & Leidenschaft



EVENT SCHNEIDEREI‘S „Rottweiler Menü“

SUPPE

Kürbiscremesuppe oder Spargelcremesuppe

*****

VORSPEISE

Feinkostsalatbüffet

Italienischer Farfallesalat| Griechischer Bauernsalat mit Schafskäse  | Griechischer Kritharakinudelsalat  
Gurkensalat in Dill-Joghurt  | Karottensalat mit Mandeln | Kartoffelsalat | Krautsalat mit Speck  

Kürbisbällchensalat mit Mozzarellakugeln | Tomaten-Mozzarella 

*****

HAUPTGANG

Lachs und Garnelen auf Blattspinat an Kardinalsoße

Kalbsnuss in der Kräuterkruste an Trollingersoße

Schweinefiletwürfel in Calvadosrahm mit Speck und Apfel

Hausgemachte Spätzle | Kartoffelgratin | Basmati-Mandel-Reis | Speckbohnenröllchen | Butterkarotten

*****

DESSERT       
(Auswahl je nach Personzahl) 

Panna Cotta mit Himbeersoße | Blaubeer-Cheesecake | Himbeer-Cheesecake  
Mango-Lemonen-Joghurt | Mousse au chocolat | Tiramisu | Schokoladen Crème brûlée

Wir kochen mit viel Liebe & Leidenschaft



EVENT SCHNEIDEREI‘S „Schwäbisches Menü“

VORSPEISE

Salatbüffet

Karottensalat mit Mandeln | Kartoffelsalat | Krautsalat mit Speck | Tomatensalat mit Zwiebeln  
Gurkensalat in Dill-Joghurt | Maultaschensalat | Linsen-Spätzle Salat

*****

HAUPTGANG

Schweinebraten auf Heu gegart an Trollingersoße

Rinderzunge an Madeirasoße

Kalbsbäckle geschmort mit Apfel und Speck an Mostrahmsoße

Hausgemachte Spätzle | Kartoffelgratin | Bohnen mit Speck und Zwiebeln angeschwenkt | Brokkoli mit Mandelbutter

*****

DESSERT       
(Auswahl je nach Personzahl) 

Panna Cotta mit Himbeersoße | Himbeer-Cheesecake | Mango-Lemonen-Joghurt  
Mousse au chocolat  | Tiramisu | Schokoladen Crème brûlée

Wir kochen mit viel Liebe & Leidenschaft
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